
 
 

Offre d’apprentissage par alternance 
Chargé(e) de recherche et développement 

 
 

Située à Chalmazel (42), La Source Distillerie élabore des liqueurs à partir de plantes sauvages 
et mellifères, cueillies au cœur des montagnes ligériennes. Les plantes sont prélevées dans le 
respect des traditions avec une approche environnementale respectueuse et adaptée aux 
espèces locales. L’entreprise développe actuellement une nouvelle gamme prestige, Natural 
Soul, comprenant divers spiritueux : instant forézien, whisky, rhums, verveine, vermouth, etc. 

 
Plus d’informations sur lasource-distillerie.fr 

 
Missions 
Au sein de l’équipe de recherche et de développement, et sous la responsabilité de votre 
tuteur, vous aurez pour mission de développer cette nouvelle gamme en aidant à : 

 
 L’étude et à la recherche de nouvelles saveurs 

 La conception et le développement de nouvelles recettes 

 La réalisation d’essais R&D (échantillons, plans d’essais, analyse des résultats, 

propositions d’améliorations...) 

 La production : distillation alambic, embouteillage, étiquetage, cueillettes de plantes 

sauvages, etc.  

 La finalisation des produits : droits de douane, calcul des prix de reviens, création des 

fiches de production… 

 
Profil recherché 

 
 Polyvalence et aptitude à travailler en équipe 

 Idéalement issu d’une formation en agro-alimentaire (bac +2) 

 Esprit créatif et curieux avec une sensibilité gustative accrue 

 Autonomie, rigueur et esprit d’analyse 

 Bonne maîtrise des outils informatiques (Excel) 

 Connaissances en œnologie souhaitées 

 
Durée de la mission 
Contrat d’apprentissage de 12 mois 

 
Envoyez votre candidature à contact@lasource-distillerie.fr 


